
         
           

 
Desserts   nur auf Anfrage     
 
 

Kinder von 4 – 10 Jahren kosten 10,00 €, dabei  
ist es egal für welches Gericht Sie sich entscheiden. 
 
 
 

Die Preise gelten bei Abholung 
incl. der gesetzl. Mehrwertsteuer.  
 
 
 
 
 
           
 

Auf Wunsch stellen wir Ihnen Geschirr 
und Besteck kostenfrei zur Verfügung 
 
 
 

Sie können bei uns weiße Tischdecken ausleihen. 
Diese müssen gereinigt zurückgegeben werden. 
 
 
 
 
 

    Richard Führle 
          Bussmannshauser Str. 9 
          88487 Walpertshofen 
 Stand Mail 2024                    Tel.: 07353/3006  
          Homepage: richies-gourmetkueche.de      
         E-mail: richard.fuehrle@t-online.de  

 

Angebote 
aus 
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   Preis pro Person  
           auf Anfrage 

Suppen - Vorspeisen:             
 
Festtags-Suppe: 
               Knödel-Potpourri und Brätstrudel mit                                                                                            
     hausgemachten Backerbsen                
Flädlesuppe  
Gemüserahmsuppe 
 
Auswahl aus 5-erlei Gemüse 
             
Auf Wunsch machen wir Ihnen gerne andere Suppen oder Salate 
 

Des mag dr Schwob: 
 
Gefüllter Saumagen  (Beilagen siehe Extraliste)      
Saure Kutteln mit Bratkartoffeln                   
Tafelspitz mit Meerrettichsoße                          
Geschmelzte Maultaschen mit Kartoffelsalat                 
 

Spezialitäten aus dem Ofen:      
(300g Rohware pro Person) 

 
Kasslerbraten (durchwachsen oder mager)       
Krusten- oder Spanferkelbraten        
Schweine- oder Grillbraten (Schweinehals)         
Gemischter Braten vom Rind und Schwein                   
Schwarzwälder-Braten gefüllt mit Lauch und 
Schwarzwälder Schinken                    
Schweinefilet im Kräutermantel        
Filet-Medaillons vom Schwein                    
Panierte Schweineschnitzel                    
Zarter Putenbraten                   
Putenbraten „Gärtnerin“, gefüllt 
Panierte Putenschnitzel 

   Preis pro Person 

    auf Anfrage

 
 
 
Schmorrücken vom Roastbraten 
Rinder-Schmorbraten 
Medaillons vom Rind (Steak) 
Rindsrouladen 
Zwiebelrostbraten 

 
Leckeres aus dem Topf: 

Puten-Geschnetzeltes in Champignon-Rahmsoße     
Filet-Geschnetzeltes vom Schwein 
in Champignon-Rahmsoße                  
 
 

Beilagen zur Zusammenstellung Ihres Menues: 
 

 frische Spätzle, hausgemacht    
 Kässpätzle       
 Kartoffel-Sahne-Gratin     
 Kroketten    
 Kartoffelsalat, hausgemacht     
 glasierte Möhrchen      
 Prinzess-Böhnchen im Speckmantel   
 Kaisergemüse      
 Semmelknödel, hausgemacht    
 
 
  
 
 

Wir runden das von Ihnen ausgewählte Menue mit einer 
Champignon-Rahmsoße oder einer delikaten Bratensoße ab.  


